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‘ szczadzka 6
1501814 REGON: 004010774 Bukowsko, dnia 16 grudnia 2024r.

CUS.271.2.2024
ZAPYTANIE OFERTOWE

na dostawe goracych positkéw dla Uczestnikéw Klubu Senior+ w Tokarni dwa razy
w tygodniu w roku 2025, o wartosci nieprzekraczajacej rownowartosci 130.000 zt do
ktérego nie stosuje sie przepisow ustawy z dnia 11 wrzes$nia 2019 r.
Prawo Zamowien Publicznych.

Zamawiajacy: Gmina Bukowsko/ Centrum Ustug Spotecznych w Bukowsku, ul. Bieszczadzka
6, 38-505 Bukowsko, email: cus@bukowsko.pl, zaprasza do sktadania ofert cenowych na
dostawe gorgcych positkow dla Uczestnikow Klubu Senior+.

. Informacja o Zamawiajacym
Zamawiajacy: Gmina Bukowsko/ Centrum Ustug Spotecznych w Bukowsku (zwany dalej
.Zamawiajacym”).
Adres Zamawiajacego: Gmina Bukowsko/ Centrum Usitug Spofecznych w Bukowsku,
ul. Bieszczadzka 6, 38-505 Bukowsko, e-mail: cus@bukowsko.pl, www.cus.bukowsko.pl,
NIP: 6871785579, tel. 134674015.

L. Tryb postepowania

Zaméwienia udziela si¢ na podstawie § 2 Zarzadzenie Nr 78/2024 Woéjta Gminy
Bukowsko z dnia 12 listopada 2024r. w sprawie Regulaminu udzielania zaméwien
publicznych, ktérych wartos$¢ nie przekracza kwoty 130.000,00 zt, z wylaczeniem ustawy
z 11 wrzes$nia 2019 r. - Prawo Zaméwien Publicznych (tj. Dz. U. z 2024 r. poz. 1320.) dla
zamowienia ponizej progu ustawowego.

z wytgczeniem ustawy z 11 wrzesnia 2019 r. - Prawo Zamdwien Publicznych (tj. Dz. U. z 2024
r. poz. 1320 ze zm.) dla zamowienia ponizej progu ustawowego

L. Przedmiot zamoéwienia: KOD CPV: 55322000-3 Ustugi gotowania positkow

Opis przedmiotu zaméwienia:
1. Przedmiotem zamédwienia jest wykonanie i dostarczanie gorgcych positkéw w postaci

jednodaniowego gorgcego positku (zupa z wkiadkg lub pieczywem) dwa razy

w tygodniu w roku 2025 dla uczestnikéw Klubu Senior+ z siedzibg: Tokarnia (budynek

Domu Ludowego)

2. Zamowienie bedzie realizowane wedtug nastepujacych zasad:

a. Przygotowanie w okresie trwania umowy maksymalnie 3000 positkéw,
maksymalnie 30 positkéw dziennie - z zastrzezeniem jak w pkt lll Pozostafe
wymogi.

b. Wykonawca przygotuje positki w zaktadzie posiadajacym wpis do rejestru zaktadéow
podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Paristwowe] Inspekcji Sanitarnej
I dostarczy je do Klubu Senior +w Tokarni w stanie gotowym do spozycia, wtasnym
srodkiem transportu i na wilasny koszt.

c. Srodek transportu musi byé zgtoszony do wiadciwego organu Panstwowej Inspekciji
Sanitarnej lub zarejestrowany i zatwierdzony przez ten organ.

d. Positki musza by¢ przygotowane i transportowane w termosach cateringowych lub
specjalnych pojemnikach izolacyjnych, w higienicznych warunkach oraz




utrzymywaé odpowiednig temperature - poza positkami, ktére co do zasady sa
spozywane na zimno.

e. Positki bedg wydawane w naczyniach jednorazowych i Wykonawca obowigzany
jest zabezpieczy¢ odpowiednig ilos¢ naczyn, w zakresie niezbednym do
prawidtowego wykonania niniejszej umowy.

f. Positki, o ktérych mowa w ust. 1 dostarczane bedg do siedziby instytucji dwa razy
w tygodniu (wtorek, czwartek), z wylgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy, na
godzine 11.30

g. W wyjatkowych sytuacjach, za zgodg i/lub na wniosek Zamawiajgcego dostawa
positkéw moze odbywac sie w innych dniach i godzinach po uprzednim uzgodnieniu
z Wykonawca.

h. Positki, o ktérych mowa w ust. 1 sktada¢ sie bedg z zupy z wktadka lub pieczywem.

i. Wymagane parametry jednej porcji obiadowej: - zupa - 500 ml/os.

J.  Temperatura dostarczanych positkow powinna wynosic: - zupy 75°C .

k. Wykonawca zobowigzany jest z tygodniowym wyprzedzeniem przedtozyé
pracownikowi Klubu Senior + do uzgodnienia tygodniowy jadtospis dla positkow,
ktére bedg dostarczone w nastepnym tygodniu i dostarcza¢ positki zgodnie
z uzgodnionym jadtospisem.

I.  Zmiana tygodniowego jadtospisu jest mozliwa wytgcznie za zgodg pracownika
Klubu Senior+. W planowaniu jadtospisu Wykonawca uwzgledni pory roku, tak aby
positki wysokoenergetyczne i ttuste nie byly podawane w czasie upatow.

m. Zamawiajgcy zastrzega, ze liczba obiadéw jest zmienna i Wykonawca nie moze
mie¢ w stosunku do Zamawiajgcego zadnych roszczen z powodu realizacji umowy
W mniejszym zakresie.

Wymogi dotyczace przygotowania i podawania positkéw oraz ich dowozu:

1. Wykonawca jest zobowigzany do wydawania positkéw uczestnikom placéwki.

2. Przygotowanie gorgcych positkbw powinno by¢é wykonane przez kadre posiadajgca
wymagane kwalifikacje zawodowe oraz baze kuchenno — stotéwkowa.

3. Wykonawca zapewni naczynia i sztuéce (w odpowiednim asortymencie i ilo$ci)
umozliwiajgce spozycie positku przez uczestnikow.

4. Brudne naczynia maja by¢ uprzatniete przez Wykonawce po spozyciu przez uczestnikow
positku oraz wywiezione z placoéwki. Wykonawca zapewnia utrzymanie czystosci
w pomieszczeniach po wydaniu positkow.

5. Positki muszg by¢é wysokiej jakosci zaréwno, co do wartosci odzywczej, gramatury, jak
i estetyki oraz uwzgledniac polska tradycje kulinarna.

6. Oferowany asortyment winien by¢ zgodny z zapotrzebowaniem na wartosci energetyczne
i odzywcze — w poszczegolnych kategoriach wiekowych.

7. Przygotowanie i wydawanie positkéw nalezy wykonywaé z nalezytg starannoscig — przy
zachowaniu odpowiednich warunkéw higieny i wymagan, oraz przestrzeganiu norm
ilosciowych, dla poszczegdlnych positkdw.

8. Positki muszg by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego. Musza tez byC wykonane ze Swiezych artykutéw spozywczych,
posiadajgcych aktualne terminy waznosci. Swiadczenie ustug zywieniowych powinno byé
zgodne z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 roku (Dz. U.
z 2017 roku, poz. 149) oraz zaleceniami Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu
Zywnosci | Zywienia w sprawie norm wyzywienia i zywienia, jakie obowigzujg w zakiadach
zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci, z uwzglednieniem zalecen
dotyczacych:

a) wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzadzen),

b) personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie),



c) cyklu produkcyjnego i jego poszczegdlnych etapéw (przestrzegania zasad sanitarno-
higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkow, wydawania positkow, sktadowania
i magazynowania produktow, przewozu positkow),

d) w zakresie jakosci ustug (w sposéb gwarantujacy jako$¢ positkow zgodng z zalecanymi
normami dotyczgcymi zawartosci sktadnikéw pokarmowych zapewniajgc réznorodnosé diety,
wiasciwy stan dostarczania positkow (positki gorace, Swieze, smaczne i estetyczne).

9. Wykonawca w realizacji przedmiotu umowy winien spetniaé wymagania w zakresie
dystrybucji, jakosci i gramatury positkow oraz warunkéw ich dostarczania, t..

a) positki muszg by¢ przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach oraz
utrzymywac odpowiednig temperature - poza positkami, ktoére co do zasady sg spozywane na
zimno;

10. Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez
osoby wykonujgce w jego imieniu zamowienie w petnym zakresie obowigzujacych przepiséw
BHP, p/poz i higieniczno-sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania jak za dziatania wiasne
oraz ponosi¢ bedzie odpowiedzialno§¢ prawng i materialng wobec o0s6b trzecich za
naruszenie w/w przepisow oraz w zakresie wykonywanej ustugi (tj. jakosci produktow
i przygotowania positkéw, ich zgodnosci z obowigzujgcymi normami oraz wymagan
higieniczno-sanitarnych i porzadkowych).

11. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci, zgodnie z wymogami systemu HACCP.

12. Zamawiajacy nie ponosi konsekwencji za zmieniajgca sie liczbe osob dozywianych.

Pozostate wymogi:

Liczba positkéw zostata okreslona szacunkowo i moze ulec zmianie (zmniejszeniu badz
zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Jest ona podstawg do obliczenia ceny oferty, ktéra
zostanie zamieszczona w kalkulacji ofertowej. Zamawiajacy za przedmiot zaméwienia ptacit
bedzie w okresach miesigcznych. Wykonawca otrzyma wynagrodzenie tylko za faktycznie

wydane positki.

Wykonawca zobowigzany jest do dokonania korekty ilosci dostarczanych positkdw na
podstawie informacji otrzymanych od upowaznionego przedstawiciela placowki. Informacja
o0 zmienione;j liczbie positkow dostarczona musi by¢ najpdzniej do godz. 9°° w dniu wydawania
positku.

Nadzér nad jakoscig i prawidtowoscig dostarczanych positkéw z warunkami okre$lonymi
w opisie przedmiotu zamoéwienia, sprawowac bedzie pracownik Klubu Senior+.

V. Termin i warunki realizacji zamowienia:

1. Przedmiot zaméwienia realizowany bedzie w terminie od dnia 2 stycznia 2025r. do dnia
31.12.2025r,

2. Ustuga bedzie wykonywana w wyznaczone dni (wtorek, czwartek) z wytgczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy oraz sobét.

3. Termin rozpoczecia $wiadczenia ustugi ustala sie na dziert podpisania umowy. Jezeli
jednak w dniu podpisania umowy bedzie obowigzywat na terenie Polski stan epidemii lub
stan zagrozenia epidemicznego z powodu COVID- 19 i w zwigzku z tym wykonanie
zamowienia bedzie niemozliwe, termin rozpoczecia $wiadczenia ustugi ustala sie na
niezwtocznie po zniesieniu stanu epidemii lub stanu zagrozenia epidemicznego z powodu

COVID- 19 w Polsce.



V. Kryterium oceny ofert:

1. Wybdr najkorzystniejszej oferty nastapi w oparciu o nastepujace kryteria:
Kryterium: Waga:

cena 100 %

Razem: 100%

Opis sposobu obliczania ceny:

- Cena brutto oferty powinna obejmowacé wszystkie koszty, optaty i podatki oraz koszty
dostawy, ktére Wykonawca poniesie w zwigzku z realizacjg zamoéwienia.
- Cena powinna byé wyrazona cyfrowo i stownie z dokfadnoscig do dwoch miejsc po

przecinku (netto i brutto)
- Cena winna by¢ okreslana wytacznie w ziotych polskich. Rozliczenia miedzy

Zamawiajgcym, a Wykonawcg beda prowadzone wytgcznie w walucie polskiej.
- Cena nie moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zamoéwienia. Podatek Vat moze

sie zmieni¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

2. Ocena ofert dokonana zostanie wg formuty:

Oferta z najnizszg ceng

x 100 pkt
oferta badana

3. Za najkorzystniejsza uznanie zostang oferta spetniajgca wymogi postepowania, ktéra
uzyska najwieksza liczbe punktéw

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do negocjacji ceny oferty z wykonawca, ktory ztozyt
najkorzystniejszg oferte, w przypadku, gdy zaoferowana cena przewyzsza mozliwosci
finansowe przewidziane w budzecie.

VI. Warunki, w oparciu o ktére Wykonawca bedzie realizowat zaméwienie okresla
wzor umowy stanowigcy zatacznik nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego.

VIl. Terminy i sposéb skiladania ofert

1. Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 27 grudnia 2024r. godz. 10:00 w siedzibie Zamawiajacego.

Oferta stanowi zatgcznik nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego.

2. Za termin zfozenia oferty przyjmuje sie date i godzine wptywu oferty do Zamawiajgcego.

Oferty ztozone po ww. terminie nie zostang rozpatrzone.

3. Otwarcie ofert nastgpi w dniu 27 grudnia 2024r. godz. 12.00 w siedzibie Zamawiajgcego.

4. Oferty ztozone po terminie nie bedg brane pod uwage.

5. O wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajgcy powiadomi wszystkich wykonawcow

biorgcych udziat w postepowaniu droga elektroniczna.

6. Do ztozenia oferty moze przystgpi¢ osoba lub podmiot, ktérzy:
a. posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawne nakitadajg obowiazek posiadania takich uprawnien- sa wpisani do
.Rejestru Zaktadéow” podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Paristwowej Inspekciji
Sanitarnej, zgodnie z ustawag z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (tj. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.),



b. dysponujg odpowiednim potencjatem technicznym, a takze osobami zdolnymi do
wykonywania zamowienia,

c. znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej i finansowe] zapewniajgcej wykonanie
zamowienia,

d. na okoliczno$¢ potwierdzenia faktéw z punktow: a), b), c) oferenci sktadajg stosowne
o$wiadczenie (zatacznik nr 3).

7. Osoba upowazniona do kontaktu 2 wykonawcami:
EWA SIERADZKA- DYREKTOR CENTRUM USLUG SPOLECZNYCH w BUKOWSKU.

Uwaga: Dokumenty wchodzgce w skitad oferty mogg by¢ przedstawione w formie oryginatéw
lub poswiadczone przez uprawnione osoby lub organy, za zgodnos¢ kopii z oryginatem.
Oswiadczenia sporzadzone na podstawie wzordw stanowigcych zatgczniki do zapytania
ofertowego musza by¢ ztozone w formie oryginatu. Zgodno$¢ z oryginatem wszystkich
zapisanych stron kopii dokumentow wchodzacych w skiad oferty musi by¢ potwierdzona przez
osobe (lub osoby, jezeli do reprezentowania Wykonawcy upowaznione sg dwie lub wiecej

osoby) podpisujgcy oferte.

VIII. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nie dokonania wyboru oferty bez
podania przyczyny.

IX. Dodatkowe informacje:

W toku badania i oceny ofert zamawiajagcy moze zgda¢ od Wykonawcow wyjasnien
dotyczgcych tresci ztozonych ofert i wezwac¢ Wykonawce do zlozenia stosownych wyjasnien
z jednoczesnym wyznaczeniem odpowiedniego terminu. Wyjasnienia tresci oferty nie moga
prowadzi¢ do jej zmiany.

Pracownik prowadzacy postepowanie poprawia w ofercie:

1) oczywiste omylki pisarskie;
2) oczywiste omylki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych
poprawek;
3) inne omyiki polegajgce na niezgodnosci oferty z zapytaniem ofertowym, niepowodujace
istotnych zmian w tresci oferty — o czym niezwtocznie informuje kierownika zamawiajgcego.
O dokonanej poprawie w ofercie niezwtocznie informuje sie Wykonawce.

Kierownik zamawiajgcego odrzuca oferte jezeli:
1) zawiera braki uniemozliwiajace dokonanie oceny jej tresci. Dotyczy to w szczegélnosci ceny
lub innych warunkéw okreslonych w zapytaniu ofertowym jako kryterium oceny ofert;
2) jej tres¢ nie odpowiada warunkom zamoéwienia, w szczegoinosci ze wzgledu na jej
niezgodno$¢ z opisem przedmiotu zamowienia,
3) jej ztozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji,
4) Wykonawca nie ziozyt stosownych wyjasnien dotyczgcych tresci przekazanych ofert,
w terminie wskazanym w wezwaniu dyrektora wydziatu zamawiajgcego;
5) wplyneta po terminie sktadania ofert.

Na zapytania Wykonawcdw w zakresie zapytania ofertowego udziela sie wyjasnien, chyba
ze zapytanie wptynie w ostatnim dniu przewidzianym na skfadanie ofert. Jezeli wybrany
Wykonawca uchyla sie od zawarcia umowy, najkorzystniejsza oferta moze zostaé wybrana

sposrod ofert pozostatych.



X. Klauzula informacyjna dot. danych osobowych oséb fizycznych bioracych
udziat w postepowaniu.

Zgodnie z art. 13 RODO do zastosowania przez Zamawiajgcego w celu zwigzanym
z postepowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego, ktérego wartosc¢ nie przekracza kwoty
130 000 zt netto Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oso6b fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogolne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UEL 119
2z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO”, informuje, ze:

1. administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Gmina Bukowsko/Centrum Ustug
Spotecznych w Bukowsku, ul. Bieszczadzka 6, 38-505 Bukowsko,
2. inspektorem ochrony danych osobowych u administratora - adres e-mail:

iod@bukowsko.pl,
3. Pani/Pana dane oscbowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO

w celu zwigzanym z niniejszym postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego,

4. odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty uprawnione na
podstawie przepiséw prawa lub umowy powierzenia danych osobowych,

5. Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane do czasu osiggniecia celu, w jakim je
pozyskano, a po tym czasie przez okres oraz w zakresie wymaganym przez przepisy
powszechnie obowigzujacego prawa,

6. podanie przez Pana/Pania danych osobowych jest obowigzkowe. W przypadku
niepodania danych nie bedzie mozliwy udziat w postepowaniu o udzielenie zamowienia
publicznego, ktérego warto$¢ nie przekracza kwoty 130 000 zt netto,

7. w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane
w sposo6b zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO,

8. posiada Pani/Pan:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana

dotyczacych;
- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO **;

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy
uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza
przepisy RODO,;

9. nie przystuguje Pani/Panu:

- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO,;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest
art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

DYREKTO
itrum Ustug Spgfecznyc
w Bukowsk

Zataczniki do zapytania ofertowego:
1) Zatgcznik nr 1- OFERTA

2) Zatacznik nr 2- WZOR UMOWY

3) Zatgcznik nr 3- OSWIADCZENIE



